
МУНИЦИПАЛЬНОЕ ДОШКОЛЬНОЕ
оБрдзовдтЕльноЕ учрЕrtдЕниЕ (дЕтский сдд лi 2?

муниципдльного оБрдзовдния _ милослдвский
МУНИЦИПАЛЬНЫЙ РАЙОН РЯЗАНСКОЙ ОБЛАСТИ

ул.Юбtъlейная, dол,t 7, п. Мuлославское ,Рязанская об.цаспlь, 391770. Тел. 2 1-3-50

прикАз

05.09.2022 ЛЪ 75 о/д

р.п. Милославское

<<По осуществлению качественItого производствепного коIIтроля в части организации

безопасного и рационаJIьного питания детей в МДОу <<ffетский сад NЬ2) нLа2022 -2023
учебный год>

в соответствии с Федеральньтм законом от з0,03,1999 г, лЬ 52_ФЗ кО санитарно-

эпидемиолOгическом благополучии нааеления> (с изменениями и дополнениями), Санитарными

правилами <организации и проведении производственного контроля за соблюдением санитарных

правил и вьlполнения санитарно-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий,

СП1.1. 1058-1) ( с изменениями идополнениями)
IРИКАЗЪШАЮ:

1. УтверлитЬ аr.IГОРИТм организации контроля за питанием в МflОУ к!етский сад М2> на2022 -
202З учебный год.

2. УтверлиТь примернУю циклограмму производственного контроля пищеблока мдоУ к,Щетский

сад Ns2) на2022 -202З учебный гол.

4. Повысить персонаJIьFD/ю ответатвенность за обеспечение качественного и безопасного питания

всем сотрудникам, отвечающим за организацию питания детей в МДОУ.

4. НеукоснИтельнО выполнятЬ план саниТарно-протИвоэпидемичеQких (профилактических)

мероприятий с программой производственного контроля за соблюдение санитарных норм и

правиJI и выполнениом санитарно-противоэпидемиологичеQких мероприятий на2022 *2023

учебный год.

5. ОтветствеIIному псполнителю за выполнение данной Программы медсестре диетической

Подковыровой Е.А,:
5.1, Проработать С сотрудниками, оаущеСтвляющими производсТвенный контроль (завхоз, старший

воспитатель, oru"r"ruannoe (доверенное) лицо по охране труда, кладовцик), законодательную базу в

области обеслечения санитарно-эпидемиологичеакого благополучия населения:

о Фелеральный закон РФ от З0,03.99 Nч 5]Фз ,,о сани'гарно-эпидемиологическом

благополучии населения);
о Федеральный закон РФ от 01.01.00 N9 29ФЗ ко качестве и безопасности пищевых

прOдуктов);
о Санитарные правила СП 1.1.105801 кОрганизация и проведение производственного

контроля за собrIюдением санитарных правил и выполнением

санитарно-гlр1l,1,ивоэпидеN,lиLlеских (профилактических) мерtlttрия,гий>>:

о Постановлением Главного санитарного врача Российской Федерашии от 2], ] 0,2020 лъ

з2 коб утверждении санитарнO-эпиде]\{иолоt,ических правиJl и HOpN,l СагrПиН

2.з12,4.з590-20 кСанитарнО-эпидемиоЛогические требования к организации

общественного питания населения). улучшением качества гIитания воспитанников);

о СП 2.4.з648-20 <Санитарно-эпидемиологические требования к организациям

воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи)]



. СанПи[{ 2.1.3684-2 l <Санитарно-эпи.]е\ltjо.lогиLlеские требования к с]одерiканик)

территорий городских и се--lьских посе.rений. к водным объектам. питьевой воде И

питьевомУ водоснабжению, атмосфернолr1 воздуху, почвам. )l(илым помещенияNl,

эксплуатации производственн ых. обществен н ых помещен и й, организации и

проведению санитарно-противоэпиде]!1ических ( профилактических) мероприяr,ий> :

r СП 2,2,36,70-20 <Санитарно-эпидемиологические требования к условиям труда),

о СанПиН з.2.з2l 5- l4 <<Про()И;]&КТИКз паразитарlIых болеlзнеЙ на территории

Российской Федераци ил.

З.2. Провести внеплановый инструктarк и проверк) знаний по гигиенической подготовке со всеми

категориями сотрудников:
о кПо проведению санитарно-эпидемиологических и лезинфекционных мероприятий)

с илам и персона,lа в дошкол ьно м образовате"l ь но l\l },ч режде н и и ;

о <<ПО органtlзацИи -]етскогО питаниЯ в дошкоJьНых образоВате,lьныХ УЧрехqlениях))]

о к ПО те\но-lогиЧеской обработке к),риных яиц)),

4. Во исполненце прlrка]а]

4.1. Медсестре диетической Подковыровой Е,А, (личу ее заменяющему):

4"1.1.1lроверить сроки прохо)цения медицинских оемотров у сотрудников пищеблока (до

31,09.2022 г.),

4.1.2. Проверить на-lичие .пичной медицинской книlttки )станов--lенного образrlа с отметками о

прохо)rцении медицинских oc]\,IoTpOB. о результатах лабораторных исследований и прохо;кдении

профессио"альной гигиенической подготовки и а,rгестацииl санитарного паспOрта на

транспортное средство. поставляющее продукты питания и сырье в образовательное учреждение у

водителя экспедитора (постоя нно).

4,1.3. Не допускать прием пищевых продуктов и продовольственного сырья без

сопроводительных документов (товаротранспортная накладная, сертификат соответствия)

(постоянно),

4.1.4. Уделять должное внимание качеству и безопасности поступающей прод),кции:

о проверя,l,ь соотве,тствие чпаковки. ]\{аркировки гигиеническим требованиям;

.неДоПУскаТЬПИшеВыеПроДУкТысисТекшИМсрокоМхранеНИяИПрИЗНакаМИПорЧи:

. соблюдать товарное соседство:

. отслеживать чистоту в машине;

. контролировать наличие и использование контейнеров (постоянно),

4.1.5. ОсуШествлятЬ действеннЫй KoHTpo,,tb за недоll),СтиN,tостьк) встреLlных гlOтоков сырья,

готовой продукции. полуфабрикатов. Llистой и грязной пос)ды, инвен]аря, тары (посгоянно),

4.1.6. Следить за строГим соблюдениеl\4 ре)киN,lа теttловой обработки (изде,пия из мясных,

рыбных и молочных продуктов) (постоянно),

4.1.7. Строго выполнять сроки и условия хранения продуктов, следить за исправностью

холодильнОiо оборулования и температурного режима в холодильных KaI'''epax (постоянно),

4.1.8. Контролировать выполнение правил личной гигиены,

4,1.9. Своевременно l]апо,пнять док),ментацию: бракерал< сырой прод},кции. )I(урна,ц кон-гро",lя ,]а

рационом питания и приемки готовой ку.пинарной продукции. ведомость анiшиза испо,пьзуемого

набора продуктоВ (накопительная ведомость),

4.1 "10. сбеспечить пищеблок необходимой документацией:
. технология приготовления блюд;

. типовой рацион питания для детей;

: fii:il i]i]'ili; состояния ,]доровья персонаiа (допуска к работе):

о журна-ц регистрации температ),рновла)I(носl-ного режи\,lа в помеttlениях клАдOвых

(овощная продуктовая) и холодил ьном оборудовани и l



4.1.1 l, Пересмотреть содержание инфорrl2ЦI'1оННrrГl] стен_]а на пищеблоке:

* график закладки прод}ктов:
. график выдачи готовой прt)]} кции в гр\ ппьl.

о объем получаемых блюд в граNlмах.

4.2. Кладовщику Субботиной Г.И. (лиuу ее заменяющее):

4.2" 1, Строго выполнять требования санитарно-эпидемиологического режима,

4.2,2. ПроВодитЬ действеннЫй входной контроль. за поступающиl\,lи пищевыми прод},ктаN{и.

продовольственным сырьеN1. Осушlеств;tять KoHTpo,lb ,]а наличием и правильLlостью оформлеtlия

сопроводительной докуN,lентации пос"гавщика на прод),кты гlитания и производствеI,1нt]е сырье:

. Не допускать прихода продуктов без сертификатов качества]

. осуществJlять приеNл только тех прод),ктов. которые разрешены в питании де,гей

дошкольнОго возраста в соответсТвии с кАссортиментопl пищевых продуктов для

питаниЯ летеЙ дошкольнОго возраста), с заявкоЙ и товарной накладной,

.ПроВоДИТЬВиЗ)'а-ПЬнУЮорГаНоЛеПТиЧескУЮоцеНкУПИЩеВыхПроДУкТоВИ
продово-цьственного сырья. его доброкачественности с фиксацией результатов в

)курнале <Входной контроль);
. Не допуgкать привоза некачественных продуктов питания и продовольственгlого сырья;

о cBoeBpelvteНHo производить возврат и замену данной продукции;

. выдавать продуtgГы питания согласно N,lеню-"гребования с перевешиванием продYктов и

фиксирования факта выдачи каI(цого наименования продукта в }Iý/pHaJ]e выдачи под роспись.

4.2.3. ЗаказыватЬ продуктЫ соответстВенно приМерномЧ 
-l 
0-дневному Типовому рациону

питания (меню), с учетом количества детей и сотрудников. в соответствии с норi\tа]\iи расхода }la

одного ребенка, исполь:]уя план поставок.

4.2.4. СобЛюдатЬ срокИ и условиЯ хранениЯ продуктов. теNlпера,гуl]ныЙ ре}киN,{ В ХО:lОДИЛЬНОМ

оборудовании.

4.2.5. ЕяtеДневнО вести переборку овощей; переЛ приходоМ новоЙ партии проводить обработк1,

лареЙ лезинфицирующими средствами.

4.2.6" СвоеВременнО и грамотнО вести учетно-отчетн},ю документацию:
. жypHaJl ((ВходногО контролЯ пищевыХ продуктов. продовольственного сырья).

. )(урнал <Учет. прихода и расхода пост},пающей готовой прOду,кции и

продовол ьственного сырья),

4,2,7,Ежедневно использовать в своеЙ работе:
о план поставок продуктов и продовольственного сырья;

о перечень пищевых продуктов с повышенной пищевой и биологической

рекомендуемых для организации питания детей в ЩОУ;
о асаортимент пищевых продуктов для питания детей дошкольного возраата в

4,2.8. НеукоQнительно выполнять правила личной гигиены,

4,3, ПоваРам (Бурмистровой Н.С., Коротиной М.Н.о лиц их заменяющих):

4.З. 1. Строго выполнять требования санитарно-эпидемиологического режима,

4.З.2. Строго соблюдать технологию приготовления блюд (выполнять гигиенические

требования в технологических прочессах). уделять до.цжнс,)е внимание безопасности

приготовленной пиtцИ (соблюлатЬ температ) рный режим в то"ilше про:tукта)"

4.З.З, Соблюдать показатели теN,Iперат),рного ре)кима в хо,цодиJlьном обор1 ловании, сlб

0тклонениях с воевременно док.цадывать завхозу.

4.з.4. Получать продукты питания согласно меню-требования с перевешиванием tlродуктов И

фиксирования факта получения кzDIцого наиN4енования продукта в х(урнапе выдачи под роспись,

4.З.5. Производить закладКу необходимых продуктов в котел по утвержденноI\Iу руководителем

графику в присутствии ответственных лиц ,]а закладку продуктов в котел в соответствии с

приказом руководител я.

ценностью,

доу

I



z1.3.6. Еяtедневно оставлять суточн},ю пробу готовой продукции в полном об,ьеме. в стерильной

стеклянной посуде с крышкой и сохранять в течение :18 часов в холодильнике при температуре
+ 2.,.+6 ос.

4.3.7. обеспечивать качественную ilбработку яиц в соответствии с инструкцией <Правила

обработки куриных яиц).

4,3.8. Неукоснительно выпо,цнять теN,Iпературный ре;лtим готовых блюд при ll\ вы.ilаче с

пищеблока в группы и соответств),ющую инструкцию. ),твержденнчю р.vководителем.

4.3.9. Неу,коснительно соблюдать график выдачи пищи в группы и нормы объема литания де,гей

при выдаче готовой продукции.

4.3" 1 0" Неукоснительно выполнять правила личной гигиены,

4,З"l 1. Своевременно проходить медосмотры.

4,4. Заведующем!, хозяйствопr ({авыдовой'Г.И.):

4.4.1. Организовать проведение санитарно-гигиенической обработки всех пtlмещениЙ Си-паМИ

персонала (постоянно),

4,4.2. Обеспечить ]\,Iоющими, дезинфицирующими средствами в соответствии с пРаВИЛаМИ И

норN4ативами СанПиН 2.4.1. 12490З (раз в месяц или по мере необходимости).

4.4"4. Провести затоL{ку ножей (постоянно).

4.4.5. Своевременно проводить ревизию сани,гарно-технического обору,лования IlО Bce\,t)

зданию.

Заведующий МДОУ <!етский сад J\Ъ2>

ознакомлены:
Е,А, Подковырова

М.Н. Коротина

Н.С. Бурмистрова

Т.И. Давыдова

Г.Н. Субботина

{r{'Н,В, 
Грабовникова

В дело JVg 04-03 за2022
Заведуюций

Грабсlвникова Н.В.
з\.12.2022

I


