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<Об организации питания в IVI{OY <<Щетский сад ЛЪ2))

В соответствии с0 статьями 60.2 и 151 Трулового кодекса, Постановлением Главного
санитарного врача Российской Федерации от 27.102020 N9 З2 кОб утверждении
санитарно-эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.З12.4.3590-20 кСанитарно-
эпидемиологические требования к организации общественного питания населения)))] в

целях организации питания воспитанников

ПРИКАЗЫВАЮ:
1" Организовать питание в МДОУ в соответствии с СП 2.З12,4.З590-20 от 27.10.2020.

которое должно быть полноценным, разнообразным по составу продуктов и
полностью удовлетворять физиологические потребности растущего организма в

основных пищевых веществах.
2. Возложить ответственность на медсестру диетическую Подковырову Е.А. за:
2.1. разработку 10-ти дневного меню на основе Примерного с учетом
физиологических потребностей детей в пищевых веществах и норм питания на зимне-
весенний период для детей в возрасте от 2 - З лет и З - 7 лет:
2.2. ежедневное вывешивание N{еню из рекомендуемого набора продуктов на день детям
на стенде в холле;
2.З.составление еяtедневного меню-требования установленного образца с учетом
состояния здоровья детей с указанием выхода блюд для разного возраста;
2,4.организацию замены продуктов на равноценные по составу в соответствии с таблицей
замены продуктов при отсутствии основных продуктов;
2,5" контроль правильной кулинарной обработки, выхода блюд и вкусовых качеств пищиl
2.6.еrкедневное проведение С-витаминизации третьего блюда непосредственно перед

раздачей;
2.7. контроль правильности хранения и соблюдения срока реализации продуктов]
2.8. снятие пробы и записи в специа,цьном бракеражноп4 }курнале кГотовых блюд>,
оцеЕки готовых блюд и разрешения их к выдаче;
2.9. контроль за обором и хранением суточных проб;
2.10. ежемесячный подсчет ингредиентов и капорийности пищи по накопи,тельной
бухгалтерской ведомости ;

2.1|. ведение контроля санитарного состояниеNI пищеб;rока, его оборулования.
инвентаря, посуды, их хранения. маркировки и правильного использования по
назначеник), их обработки.
З. Создать бракеражную кOмисси}о ts составе:
Грабовниковой Н.ts. - заведуюiчего М!ОУ;
Полковыровой Е,А. -медсестрсlй диетическойl
Нистратовой Н.В. * председателя профсоюзного комитета МДОУ;



Лобковой Н.С. - уполномоченного лица по ОТ.
3.1. Возложить на бракеражную комиссию ответственность за контроль и
закладкУ в котеЛ продуктов питания, согласно приказа м 76 от о5.о9.2о22
утверждении графика закладки основных продуктов из кладовой в котел в 2о22 -
учебном году> ,

коб
202з

3,2, Утверлить По,lожение об организации питания, Положение о бракеражной комиссии.
план работы бракера;кной комиссии"
4. ВозложлIть ответственность на завхоза Щавыдову Т.И. за:
4,\, бесперебойную работу холодильно-технологического оборудования. оснаtцение
к}хонным инвентарём, посудой и моющими средствами.
5. ВозлоЖить 0твеТственносТь на клаДOвщика СубботиНу Г.и. (лицо ее заменяющее)
за:
5.1. за формирование и подачу заявок на пищевые прод\:,кты:
5.2" за лервичный бракераж поступающих продуктов в N,tfiOY"
5.З. работу с поставщиками продуктов;
5.4, ведение документаIIии;
5,4. хранение продуктов.
б. Возложить ответственность на поваров: KopoTlrHy М.Н. и Бурмистрову Н.С. (лиц
их за}Iеняющих) за:
6,1, хранение" маркировку. обработку и правильное использование по назначению
инвентаря и посуды на пищеблоке;
6"2, правильное выполнение технологLIи приготовления 1-х и 2-х блюд, са'атов.
проведение С-витаминизации 3-его блюда в соответствии с требованиями сп
2,з12.4.з590-20 от 27.|0.2020 <Санитарно-эпидемиологические требования к организации
обттIественного питания населения) ;

6.з. совместное с диетсестрой и кладовrциком составленик) меню;
6.4, выдаЧу готовой пищи Tojlbкo после снятия пробы:
6,5. соблюдение времени с момента IIриготовЛения пищи до отпуска и нахоiкдение на
горячей плите (не более 2-х часов);
6,6, ежедНевныЙ забоР суточноЙ пробы готовоЙ tIродукrIии и правильное её хранение.

7, Возложить ответственность на воспитателей и помощников воспитателей за:
7,1, обеспечение приема пиIIrи детьми (сервировка стола. нормирование блюд, воспитание
культурно-гигиенических навыков ) :

7.2. соблюдение санитарно-гигиениLIеских условий приема пищи;
7.3,формирование навыков самообслуживания у детей и lIравил этикета;
7.4 организацию питьевого режима в группах. обеспечение безопасности
качества питьевой воды.
8. Возложить 0тветственность на помощников воспитателей за:
8.1, получение продуктов питания с пищеблока строго по счету и по количеству
присутствующих детей. не нарушая графика Выдачи пищи;
8.2. прави,'ьность порционирования блюд. согласно меню:
8,3, обеспечение приема пищи детьми (сервировка стола. воспитание кчльтурно-
гигиенических навыков) ;

8.4. формирование навыков самообслуживания у детей и правил этикета;
8.5. организацию питьевого режима в группах, обеспеченrЬ б"aо.ru."о.r,

тва питьевой воды.
Возло>tсить oтBeTcTBeHHocTb за соблнэдение меню
.Н.,. повара; Бурмистрову Н,С.. IloBapa; Субботину.

на рабо,rников пицеблока: Коротину.
t'.И... кладовщика.

8. Контрсlль выполнения данного приказа ос'авляю за собой.


